Aperitivi

Glngerino orange (Alkoholfrel)*= 5,50 €
Martini dry/rosso/0Lanco *e,1s/x 6,00 £
A‘PCYDL Orangt *12,6,12,14/x F,00 €
Aperol SPrtz ~10.61314/x 700 €
campart Soda *2,1s 8,00 €
Campari Orange *2.1s 8,00 £
Prosecco *1z/x 6,50 €
Limoncello spritz #2.1s F00 €
Sarti spritz ~21s 8,00 €

Negroni 2,12 8,50 €



Getriinke
Blere

warsteiner - Flasche — s/

Fruh Kolsch — Flasche - ~1=/c

Bolten Alt — Flasche - *12/c

Paulaner Weilzenbier — Flasche - *1=/a,0

Erdinger alkoholfrel — Flasche - ~:z/a.c

Alkoholfret

Coca-Cola — *2,12
Coca-Cola Z.ero— *2,9,10,12
Fanta eeta cavtin— *2,2
Sprite - +22
orangensaft

Apfelsaft -s

Sawn Pellegrino

Sawn Pellegrino

0,221
0,221
0,221
o5l

0,51l

o=l
o=l
o=1
o=1
o=1
o=1
0,751

0,251

2,20%£
2,20%£
2,20%£
4,50 €

4,50 €

2,00 £
2,00 £
2,00 £
2,00 £
2,00 £
2,00 £
&,00 £

2,80 %



Offene weine

Rotweine 0,251

Lambruseo *e,1s/x 5,00 £
-siub, kohlensdurehaltig

Montepuleiano «c1z/x 5,00 €
ROSEWELNE

Rosato del Salento *c.13/x 5,00 £
weibweine

Pinot grigio ~e1s/x 5,00 €

10,00 £

10,00 £

10,00 £

10,00 £
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Primitivo di Manduria Paolo e Carlo 0,2l #,50 £ 0,75L 28,00 €

Am Gaumen opulent mit geschmeidiger Textur, samtigen Tanninen und harmonischem

Gleichgewicht zwischen Fruchtsiiure und Restsiche

Creto de' Bettl Blanco di Toscana IGT: 0,2l 7,50 €0,751 26,00 €

Ein Welbwelin mit Aromen von ’cropischew Frichten, Rose und floralen Nuancen.

wWir bietew thnew eine grobe Auswahl a
0,751l Flaschenweinen. «c.:xx




warme getrinke

Espresso

Espresso macchiato vy

Doppio Espresso

Espresso corretto 1=

Affogato (vawnille Eis Espresso)
caffé crema

cappuceino =y

Latte macchiato »y

Awmaretto mit Sahne *s/ vy

Spirituosen

Amaretto *1=
Ramazzottl *:=
AVErng *1z

Mirto *1=
Sambuca *:=
Limowncello *=
Fernet Branca *i=

Grappa ~i=

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

2cl

2,50 £
2,00 £
5,00 £
4,50 £
4,50 £
2,00 £
2,50 €
4,00 €

5,50 €

4,50 £
4,50 £
4,50 £
4,50 £
4,50 £
4,50 £
5,50 £

&,00 €

*Wir mbchten Ste auf die Kennzeichnung von Zusatzstoffen und Allergene hinweisen, welche Ste

aufgelistet auf der letzten Seite unserer Speisekarte finden



Awntipasti

-VorspeLsen-
Hausgemachtes Panini (das erste gent aufs Haus) 3,00 %
&6 Mozzarella alla Caprese *e/.xy 11,50 €

- Weichkise mit Olivensl, Tomaten, Basilikum, Salz und Pfeffer

&2 nvoltint di melanzane =anLa. 11,00 €

- Gerollte Auberginenschelben mit Kise und Schinken geficllt

&9 qamberi all’aglio ~2,1z/m.a. 12,50 €

- Garnelen mit Knoblauch/olivensl/Peperoni und weibwein

285 Funghi ripieni =gn 10,00 €
- Champignons mit Krabben geficllt und mit
Bechamel, Tomatensauwce und Kiise ilberbacken

212 vitello tonnato *aniv 13,50 €
- Kalbsfleisch mit Thunfisch-Sauce und Kapern

104 Bruschetta *a F,50 £
- Pizzabrot Olivensl, Sherry Tomaten,Knoblauch und Oregano

FO AWLLPASto MIStD *1.z4/m Ly 15,50 €
- Gemischte Vorspeisenplatte

111 Carpaccio di Manzo 14,50 €

- rohes, dinn geschnittenes Rinderfilet / Parmesan / Rucola

Sugpew

78 Z uppa di pomodoro +v 6,00 £
- Tomatencremesuppe

79 Minestrone »v 3,00 £
- GEMUSESUPPE

80 Z uppa pesce *a.i 11,00 €
- Fischsuppe

*Wir mbchten Ste auf die Kennzeichnung von Zusatzstoffen und Allergene hinweisen, welche Ste
aufgelistet auf der letzten Seite unserer Speisekarte finden!




Salate

Alle salate werden wmit Mayonnaise — Dressing
*2/mLv odler Balsamico Essig und Olivensl ximil
zubereitet

33 Insalata Capricciosa «u/mil 9,00€
- griuner Salat, qurken, Tomaten, Thunfisch,
Paprika, Formfleischvorderschinken und Kise

55 nsalata paesana *»/ 9,00¢
- Tomaten, Zwiebeln, Oliven, Sardellenfilets,
Oregano mit vinaigrette Sawce

56 Insalata giardino ~,a/mii 11,00€
- grober gemischter Salat wit vielerlel Gemiise,
Kise, Formfleischvorderschinken und Thunfisch

199 Insalata wmista con tacchino alla griglia ~umi 13,00€
- gemischter Salat mit gegrilltem Truthahnfilet

57 Insalata italtana =omL 12,00
- qrober gemischter Salat mit diversem Gemiise und
Mozzarella wmit Vinaigrette Sauce

24 Crevettensalat »1/g 13,00€
-griner Salat mit Krabben und Knoblawch

151 Rucola salat *im 10,00€
- Rucola mit rotem Paprika, Parmesansplitter, Olivensl und
Zitrone

*Wir mbchten Ste auf die Kennzeichnung von Zusatzstoffen und Allergene hinweisen, welche Ste
aufgelistet auf der letzten Seite unserer Speisekarte finden!




Pasta speciale
Bel uns erhalten Sie auch glutenfrel Nudelin (€ 2,00 Aufpreis)

122 Spaghetti al tonno <z 11,50
- Thunfisch, Kapern, schwarzen Oliven und Peperoni

&4 Spaghetti al pesto =i 11,50
- mit frischem Basilikum, Olivensl und Pinienkernen

105 Penne all® arrabbiata +a 11,50¢€
- Kurze Nuwoeln in scharfer Tomatensauce mit Speck uno Zwiebeln
zubereltet

F1  Mezza maniche primavera *c/a .y 11,00€

- Kurze Nudeln mit olivensl, frischen Tomaten, Mozzarella una
Bastlikum kalt zubereitet

58 Pennette ai gamberi gt 15,00€
- Kurze Nuwdeln mit Garnelen und Krabben tn Cremesauce zubereltet

137 Mezze maniche at frutti di mare ~a,q. 16,50€
- Kurze Nudeln mit garnelen, Krabbew, Lachs, Babymuscheln,
Miesmuscheln, Tintenfisch, Knoblauch, Peperoni, Olivensl, frischen
Tomaten und Kriutern zubereltet

134 Linguine zucchint e gambert *12/a,9 16,50€
- Schwale Lange Nudeln mit oOlivensl angebratenen Garnelen und
Zucehini und mit weibwein, kKnoblauch, frischen Tomaten unol

Peperoni zubereitet

F2 Mezze maniche al filetto di pomodoro #a.q 11,00
- Kurze Nudeln mit frischen Tomaten, Mozzarella und Olivensl
zubereltet

175 Ccarbownara all” italiana 14,50€

- quawnciale/Parmesan/EL

*Wir mbchten Ste auf die Kennzeichnung von Zusatzstoffen und Allergene hinweisen, welche Ste
aufgelistet auf der letzten Seite unserer Speisekarte finden!




rasta a mano

- Hausgemachte frische Nudelwn -

127 Tortellont *ani 16,00€
- mit Ricotta und Spinat gefillt, mit Steinpilzen und
n etner Rahmsauce zuberettet

128 AQMLD‘HZL *a,h,L,0 16,00€
- mit Mascarpone und walnitssen geficllt, mit grivnem
sSpargel und Lachs in elner Rahmsauce zubereltet

129 wravioll *agnuit 16,00€
- mit Krebsfleiseh, Lachs und Crevetten gefitllt und etner
Sauce mit Mascarpone und Rucola zubereitet

126 Pappardelle al sSalmone ~anil 16,00€
- Brette Bandnudeln mit Lachs tn rosa Rahmsauce zuberettet

112 Pappardelle al Filetto 16,50€
- Breite Bandnuwdeln/Tomatensauce/Rinderfiletspitzem

124 Timballo di pasta e verdure al forno =an. 16,00€
- Brette Bandnudeln mit verschiedenem Gemitse tn
Tomatensauce und mit Kise gratintiert

*Wir mbchten Ste auf die Kennzeichnung von Zusatzstoffen und Allergene hinweisen, welche Ste
aufgelistet auf der letzten Seite unserer Speisekarte finden!




’
PLzza
Alle Pizza bestehen aus Hefetelg, Tomatensauce und Gauwda Kiise

unsere Mini-Pizzen sind exklusiv fitr kleine Giste - kindgerecht, Lecker und Liebevoll zubereitet.

141

143

144

26&

155

156

23

152

289

Mozzarella e pomodort *a,y 11,50€
- Mozzarella, Tomaten, Bastlikum und olivensl

Mediterraneo #a,q.iL 12,00€
- Meeresfrichte und Kinoblawch

Paesana *a,g,ly 13,00€
- Sardellenfilets, Kapern, Mozzarella, Tomaten

Funghi e spinaci *ay 11,00€
- Frische Champignons in der Pfanne zubereitet/
Spinat/olivensl/Knoblauch und Peperoni

Mare e monti *agly 12,00€
- Frische Champignons und Krabbew in der Pfanne zubereitet

Rucola */ahlLy 14,00
- Rucola, Parmaschinken, Parmesa wsPLi’cter und olivensl

Salmone =aiy 15,50€
- Mit frischem Lachs

Gamberont *ag Ly 16,50¢
- qarnelen, Krabben und Knoblawch itn der Pfanne zubereitet
Spianata Romana 14,50¢€
- Scharfe salamt/Gorgonzola

Burrata 14,50€

- Rucola/ cherrgtomatew/Bu.rmta/oLivewéL

*Wir mbchten Ste auf die Kennzeichnung von Zusatzstoffen und Allergene hinweisen, welche Ste
aufgelistet auf der letzten Seite unserer Speisekarte finden!




Fleischgerichte

Alle Fletschgerichte mit Tagesbeilage (Gemiise, oder Salat =/moder Nudelin

81

97

82

83

84

85

86

87

88

154

*a)

Saltinbocea dello chef ~1,121 20,50£
- Schwetnmedaillons in weibweinsauce iberbacken

und mit Tomatensauce, Kise, Schinken und Salbet

belegt

Scal.appiwa al vino blanco *1z/a 20,00€
- Schwetnmedatllons tn weibwelnsauce

Scaloppina at funghi ~a. 20,50¢€

- Schwetnmeedatllons mtt champigwows n Rahmsauwce

Bocconcini al Gorgonzola ~a. 20,50¢€

- Schwetnmedaillons tn rosa Sauce mit Gorgonzola iberbacken

Bistecea ai ferri 26,50¢

- Argentinisches Ruwmpsteak mit Knoblaueh und Rosmarin

Bistecea al pepe verde #ar 2F,50€
- Argentinisches Rumpsteak mit grivnem Pfeffer

Bistecea al gorgonzola =a. 2F,50€

- Argentinisches Rumpsteak mit Gorgonzola iberbacken

Bistecea ai funghi *au 2F,50€

- Argentinisches Rumpsteak mit Champignons in Rahmsauce

Bistecea alla pizzaiola +aq/ 2F,50€

- Argentinisches Rumpsteak in herzhafter Tomatensauwce mit
Oliven, Kapern, Knoblauch, Sardellenfilets, oregano und
olivensl

Bistecea con mozzarella =a. 2F,50€

- Gegrilltes argentinisches Rumpsteak mit Mozzarella
uberbacken

*Wir mbchten Ste auf die Kennzeichnung von Zusatzstoffen und Allergene hinweisen, welche Ste
aufgelistet auf der letzten Seite unserer Speisekarte finden!




Fischgerichte

Alle Fischgerichte mit Tagesbeilage (Gemiise, oder Salat *1/ml oder

Nudeln *a)

73 salmowne alla griglia = 23,50¢€
- Gqegrillter Lachs mit Rosmarin und Knoblauch

74 salmowne ai gamberetti #aq.Li 25,50¢
- Lachs mit Krabben tn Rahmsauce zuberettet

310 calamari provinciale i 24,50¢€
- Gebratene Tintenfischringe in pikanter Tomatensauce

F6e Gamberoni aglio e pepe *aqt 2F,50£

- Riesenhummerkrabben mit Kinoblauch, grivnem Pfeffer in
Rahmsauce zubereitet

267 Bis di pesce #g11 24,50¢€
- Zweterlel Flscharten mit zwel diversen Saucen zubereitet

277 Lupo di mare alla griglia « 24,50¢€
- Gegrillter seewolf

278 orata alla griglia = 24,50€

- qegrillte Dorade

*Wir mbchten Ste auf die Kennzeichnung von Zusatzstoffen und Allergene hinweisen, welche Ste
aufgelistet auf der letzten Seite unserer Speisekarte finden!




29

91

92

93

Y9e

Dessert

Tiramdisit *2,12,12/6,h,L,Y
- Selbstgemachter Mokkakuchen

Z.abaglione Marsala *1s/m.
- Frisch geschlagene Eiercremespeise mit Marsala,
Zucker und vanilleeis

Gelato misto =
- Ggemlschtes Els

Gelato misto mit sahne

Tartu.fo *1,13/l
a. Triffeleis in kaffee und MandelliRsr schwimmend,

b. wit Sahnegarniert

92 Schokoladensowfflé *ank.ly

106

Pessert misto *1,2,12,13/8,h,R LY.
- Gemlschtes Dessert

5,50€

F#,00€

5,50€

F,00€

5,50€

6,50¢

12,50€

*Wir machten Ste auf die Kennzelchnung von Zusatzstoffen und Allergene hinweisen,

welche Sie aufgelistet auf der letzten Seite unserer Speisekarte finden!



